INTERNATIONAL

ClearUp BIO

Gebindeeinheiten:
1kg/5kg/20kg
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100%

vegetarisch & vegan
frei von bekannten Allergenen

THE POWER/OF "

NATU

Multitalent ClearUp BIO

Haupteigenschaften

» Entfernt unerwiinschte Phenole
im Most oder Jungwein.

» Vollwertige, vegane Alternative zu
Produkten mit Mikroplastik (PVPP),
Gelatine, Casein, Albumin und silikat-
haltigen Schénungsprodukten.

Zusatzliche Eigenschaften

» Bindet gdrhemmende Spritzmittel-
rickstande und Mycotoxine.

» Tragt zur Behebung von Farbfehlern
in WeiBwein, Blanc de Noirs und
Roséwein bei.

» Bindet Fettsduren wahrend der Gérung
und schafft darduch bessere Géarverhalt-
nisse fur die Hefen und BSA-Bakterien.

» Ideal fUr die Erhéhung der inneren
Oberflache bei stark vorgeklarten
Mosten, z. B. nach Flotation.
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ClearUp BIO

Multifunktionales,
veganes
Schénungsmittel
flir Most und Wein

www.2BFermControl.com



ClearUp BIO - schnell, einfach, zuverlassig, multifunktional!

Vorteile fiir den Weinbereiter*

» Reduziert bittere Phenole

» Bindet Stoérstoffe
-> z.B. Spritzmittelriickstdnde
- Mpycotoxine
> Fettsduren

» Reduktion von Phenolen
- 4-EG, 4-MG (Rauchnote), 4-EP
- Polyphenole

» Flotation unterstitzend
» Férderung der Sedimentation

» Kombination mit Kohle
und/oder Bentonit

» Zur Einstellung der
inneren Oberflache

Weitere Infos im Download unter www.2BFermControl.com

Dosierung

ANWENDUNG

Zur Mostvorklarung,

DOSIERUNG

fehlern im Wein

Reduzierung von 20 - 40 g/hl
Storstoffen

Zur Erhéhung der

inneren Oberflache 10-40 g/nl
Bei Gérstérungen

oder Garstockungen 0 2l il
Farbkorrektur 10 -40 g/hl
Zur Absorption von

Geruchs- und Geschmacks-| 10 - 30 g/hl

Andere Anwendungen

nach Vorversuch

Trilbungsmanagement mit ClearUp BIO

Zugabe von lear p

im vorgeklarten Most

NTU Erhéhnung
Je nach Mostbehandlung,

Temperatur, Tankstruktur

10 g/hl 25 - 50
20 g/hl 50 - 75
30 g/hl 75-100
40 g/hl 100 - 125
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Praktische Anwendung

Suspendierung der hier angegebenen
Menge ClearUp =10 in Most

oder Wein.

- je 1 kg in 10 Litern Most/Wein

Bei Zugabe in Most oder Wein achten
Sie bitte auf sehr gute Verteilung,
gegebenenfalls ist der Most oder
Wein umzupumpen oder zu rihren.

Kontaktzeit flr polare- und
nicht-polare Bindung liegt bei
mind. 1 — 2 Stunden.

Empfohlene max. Wartezeiten:

- Hydrophile, polare Bindung
48 Std — max. 5 Tage

- Hydrophobe, nicht-polare Bindung
max. 24 Std.

Einfache und selektive Entfernung
von ClearUp B0 durch Filtration
oder Abstich nach Sedimentation.



