SAUVAGE

» Fur alle Rot- und WeiBweine
mit Reifungspotential

» Sehr schmackhafte und
wurzige Typizitat (PCA)

» Glucosidase-Aktivitat vorhanden

» Native pektolytische Aktivitat

VitiFerm™ BIO

Rubino Extra
VULCANO
Lésung fur ,spontane”
Fermentation
Samtliche Rebsorten,
rot und weif3 Pinot Alba

Ausdrucksstarke Thiole
und langkettige Ester
Hohe Alkoholtoleranz

2B FermControl GmbH - FERMENTATIONSTECHNOLOGIE & CENOLOGIE

2B Funktionelle Aktivhefen —
der Mehrwert fiir Ihren Wein!

THE POWER/OF >
NATU

DE-0K0-003

100%
vegetarisch & vegan
frei von bekannten Allergenen

RUBINO EXTRA

Far alle fruchtbetonten und
farbintensiven Rotweine
Native Xylase Aktivitat

Hohe Alkoholtoleranz bis

zu 17 vol % Alk.

Niedrige Nahrstoffanspriiche,
gut bei niedrigem HVS
Native pektolytische Aktivitat

PINOT ALBA

FUr komplexe und cremige
WeiBweine, z. B. Chardonnay
und alle Holzfassvergérungen
Hohe Glycerin-Produktion
Rasch autolysierend, Frei-
setzung von Mannoproteinen

» Reduzierte Alkoholausbeute

ESPRIT

bis zu 16 vol % Alk.
» Native pektolytische Aktivitat

ALBA FRIA Alba Fria S=0ll » Fur terpenbetonte, aromatische

> Fiir alle aromatischen und WeiBweine wie Riesling, Muscat,

: . : . Gewdrztraminer

wilglg:&r/?g;?): \é\/gfzveme » Sehr hohe Glucosidaseaktivitat
Vermentin% G. Veltliner » Durch moderate SO,-Bildung
B-Lyase Aktivitat vorhanden Hemmung desBSA
Niedrige Nahrstoffanspriiche, > N|edr|ge _Nahrstoﬁanspruche,
gut bei niedrigem HVS gut bei niedrigem HVS

» Native pektolytische Aktivitét » Native pektolytische Aktivitat

Vorteile von biologischer gegeniiber konventioneller Hefeproduktion fiir die Weinbereitung

2B Aktivhefen Produktion

» Sanfte und schonende Trocknung
» Garantiert EU BIO-zertifiziert

Konventionelle Hefeproduktion

» Sehr heiBe Trocknung

» Konventionelles Rohmaterial, keine Bio-Zertifizierung,
kann aber OMRI-gelistet sein

Konventionelle Melasse sowie
GMO-Pflanzen als Zuckerquelle

Synthetischer Ammoniak (NH3) . >3 Bio-Melasse aus biologischem
als Stickstoffquelle Vg Anbau als Zuckerquelle

Bio-Getreide und Bio-Pflanzenextrakte,
dampfpasteurisiert, als Stickstoff-,
Vitamin- und Mineralstoffquelle

Schwefelsaure (H2504) &
Natronlauge (NaOH) zur pH-Regulierung

Synthetische Vitamine, anorganische

Bio-Pflanzendl als Entschaumer
Salze als Nahrstofferganzung

. - T

ohstoffe fiir weitere
% BioProdukte-  ~ e
=« - “ KEIN Abfall i

Mono- und Diglyceride E71& -
Sorbitanmonostearat E491 als
Emulgatoren/Konservierung

=
Q Abwasser schwierig 3
zu recyceln N -

Hefestamme, Hefederivate: ZurVenollstindigung des Produkts sind

ggf. weitere Zusatze erforderlich. Nur wenig ist organischen Ursprungs.
Hefestimme & Reinzuchthefe-Derivate: Vollwertiges Produkt mit Zusatz-
funktionen. OHNE Zusétze. Erhalt nativer Nahrstoffe und Enzymfunktionen.
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pro kg Trockenhefe
sser & Mc 5/ Flussigkeit

2

FermControl™ BIO

VitiFerm™ BIO

Die Reaktivierung mit
FC BIO wird empfohlen
im Falle von

YAN < 130 ppm Auflésen,

gut beldften
und 15 Min.
ruhen lassen.

3

A T vor
Zugabe < 10°C
< 50°F

WICHTIG!
Organische Hefen
produzieren keinen
Schaum wéhrend
der Reaktivierung!

Gebinde /
Tank
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