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Our world is cork

Die natürliche Wahl

Naturkork



Premium,
Kork für Kork  
Dieser klassische Naturkorken, hergestellt aus einem Stück, 100% Naturkork, 
ist die perfekte Wahl für die besten Weine der Welt. Der bevorzugte Verschluss 
der führenden Winzer weltweit sowie der anspruchsvollsten Weinliebhaber. 
Unser Spitzenprodukt ist ideal für Premium-Weine, die in der Flasche reifen 
dürfen und spielt eine entscheidende Rolle für die Weinentwicklung.

Die besten Naturkorken der Branche sind jetzt noch besser, dank Naturity®,
der weltweit neuesten Anti-TCA-Technologie und dem Ergebnis jahrelanger 
Forschung und Entwicklung bei Amorim. Ein Meilenstein in unserem Kampf 
gegen TCA und mehr als 150 anderen flüchtigen Verbindungen. 
Naturity® ist ein Premiumprodukt mit herausragender Neutralität. 

≈ -309 g/Korken

CO2-Bilanz

Optisch

SPEZIFIKATIONEN

(*) Löslicher  TCA-Gehalt kleiner  oder gleich der  quantitativen Nachweisgrenze  von  0,5 ng/l. Analyse gemäß der  ISO 20752 durchgeführt.
(1) Abweichung bezogen auf die Naturkkorkreferenzprobe. Probenentnahme gemäß der ISO 2859.

Physikalisch - Mechanisch

l ± 0,7 mm d ± 0,5 mm

≤ 0,7 mm 4% – 8%

15 – 45 daN

Länge (l) Durchmesser (d)

Ovalität Feuchtigkeit

Ziehkraft

99% ≤ 0,5 ng/l (*) und 1% ≤ 1,0 ng/l
2, 4, 6 – Trichloroanisol (TCA)

SPME GC / MS / ECD

Chemisch

≤ 0,1 mg/Korken

≤ 2 mg/Korken

Peroxid-Gehalt

≥ -5%
Visuelle Qualität(1)

Staubgehalt
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Die weltweit 
ökologischste und 
e�zienteste Anti-
TCA-Technologie für 
Naturkorken.

Ein völlig natürlicher Prozess, angewandt 
auf ein völlig natürliches Produkt.

Amorim hat in Zusammenarbeit
mit der NOVA Universität Lissabon
Naturity® entwickelt, die neueste
Innovation zur Beseitigung von TCA
und anderen flüchtigen Verbindungen.

Dank eines optimierten Prozesses, der
Druck, Temperatur, gereinigtes Wasser
und Zeit kombiniert, trennt Naturity® die
TCA-Moleküle von der Zellstruktur des
Korkens. Durch dieses Verfahren bleiben 
die entscheidenden Eigenschaften dieses 
Materials erhalten. 

Wir glauben, dass die Balance zwischen
Natur und Technologie der Weg ist, 
die stärksten Produkte der Branche
zur Verfügung zu stellen.  Mit Naturity® umhüllen
wir die unschlagbare Zellstruktur von Kork mit 
hochentwickelter Technologie und respektieren 
gleichzeitig die  Arbeit der Natur.

Alles Kork.
 Ganz natürlich. Ganz neutral.



VERARBEITUNGSRICHTLINIEN

www.amorimcork.de | info.acde@amorim.com
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Amorim Distribuição

AUSWAHL & LAGERUNG

Amorim kann den erforderlichen Korkdurchmesser berechnen, indem wir das 
Innenprofil des Flaschenhalses, die Eigenschaften des Weins und die 
Verkorkungsbedingungen bewerten. 

Bestellen Sie Ihre Korken für den kurz- und mittelfristigen Bedarf. Unsere Korken 
sollten innerhalb von sechs Monaten nach Erhalt der Lieferung verwendet werden.

Lagern Sie die Korken immer in der Originalverpackung, in einem gut belüfteten und 
geruchsneutralen Ort.  Die Temperatur sollte zwischen 15°C und 25°C und die 
Luftfeuchtigkeit zwischen 50 % bis 70 % liegen.

WARTUNG & INSTANDHALTUNG

LAGERUNG & TRANSPORT

Schützen Sie Ihr Korkschloss vor Beschädigungen.

Die Flasche muss optimal unter dem Korkschloss zentriert sein.

Achten Sie auf eine gleichmäßige Verkorkung, speziell bei der Kompression.

Reinigen Sie das Korkschloss ausschließlich mit chlorfreiem Reiniger. 

Achten Sie darauf, dass der Verkorker für die genutzten Flaschen und Korken 
geeignet ist.

Reinigen Sie den Verkorker vor jeder Verwendung von Staubresten.
Sorgen Sie dafür, dass der Korken bis zu einem Durchmesser von maximal 15,5 mm 
langsam zusammengepresst wird. 
Stellen Sie sicher, dass der Verkorkungsvorgang schnell abläuft.
Der Korken muss 1 mm unterhalb der Flaschenoberkante abschließen.
Der Korksitz muss trocken sein. 
Der Kopfraum der gefüllten Flasche muss bei 20°C mindestens 15 mm betragen.
Entfernen Sie nach der Füllung die Restkorken aus dem Vorratsbehälter und den 
Zuführungen, um eine Staubentstehung zu minimieren.
Verwenden Sie Korken mit einer Oberflächenbehandlung, die für die Art des 
Getränkes, den Abfüllprozess und die gewählte Flasche geeignet sind.
Mit der Vorevakuierung des Korkschlosses erhalten Sie die optimale 
Verschließreduzierung. 

Lagern Sie die Flaschen nach der Füllung 5-10 min. stehend. 

Ideal lagern Sie ihre Flaschen bei 12-18°C und 50-70% rel. Luftfeuchtigkeit 
ohne direkte Sonneneinstrahlung.

Achten Sie auf eine schädlingsfreie Lagerung. 

Wir empfehlen einen Transport in aufrechter Position.

Bitte prüfen Sie vor jeder Abfüllung, ob Ihnen die aktuelle Version des technischen Datenblattes, 
der von Ihnen verwendeten Korken, vorliegt, da sich der Hersteller das Recht vorbehält, 
Produktänderungen ohne vorherige Ankündigung durchzuführen.
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